


A la Carte 
Les assiettes 

Valège                            15 € 
Jambon de pays,  saucisson,  rillettes d’oie,  magret ,  pâté  
 

Friac Foie gras de canard mi-cuit et tartines grillées                    15 € 
 

La spécialité de la maison depuis 1961 
Omelette aux cèpes, pommes de terre à la Collongeoise, salade  15 € 

 
 

Le bœuf de race Limousine 
Faux filet*, pommes de terre à la Collongeoise, salade                  23 € 

 
 

Les grandes salades 
Salade de cabécous chauds sur tartines                                            12 € 
 

Salade de gésiers confits                                                                   14 € 
 

 Salade « Cabésier » cabécou chaud sur tartine et gésiers               13 € 
 

Salade « Pradelle »                            17€  

Truite fumée , légumes de saison lentilles, œuf dur  
 

Salade du Cantou Confit de canard émietté , châtaignes             15 €  
 

Salade du terroir                                                                              18 €  

Foie gras ,  cabécou ,  magret ,  jambon de pays ,  
confit de canard , châtaignes  
 

Le  menu enfant Un plat , un dessert                                        9 € 





  

Dans le menu 
 

Les recettes du jour 
  

Magret  de canard  
ou  

Rôti de veau*  fermier du Limousin  
élevé sous la mère 

 ou 

Ris d’agneau sautés aux cèpes : +4 €  
 
 

 Les pâtisseries du jour 
 

Flognarde aux poires et 
 Tarte aux noix bio de Corrèze 

 

 

*viande issue de bêtes  nées, élevées et abattues en France 



Les vins de nos terroirs  
Très attachés à notre terroir et convaincus que les hommes ont 

toujours produit des vins s’accordant avec leur gastronomie locale ; 
nous sélectionnons des vins produits dans un rayon de 150 km autour 

de Collonges La Rouge. 

Rouge  75 cl  37,5 cl 

  

Verre
12 cl 

Pays de Brive IGP : Vignoble des 1001 Pierres Triadoux 21 €  14 €  4,5 €  
Coteaux de Glanes (Lot)IGP : Tradition 18 €  12 €  4 €  
PécharmantAOC :  Domaine du Grand Jaure -Tradition 23 €  15 €  5 €  
Cahors AOC    
 Mas des Etoiles Cuvée Petite Etoile 23 €  19€ (50 cl) 

 Château Pineraie 26 €  17€  5,5 € 

Rosé    

Coteaux de Glanes(Lot)IGP  - Gourmandise 19 €  13 €  4,5 €  
Pays de Brive IGP Vignoble des 1001 Pierres Quinçonne 20 €   

Blanc 
   

Montravel (sec)AOC  Moulin Caresse – Le Sauvignon 22 €  14€  4,5 € 
Côtes de Montravel (moelleux) AOC    
  Moulin Caresse – Le Sémillon 22 €  14€  4,5 € 
Vin de la Corrèze (tendre, demi-sec) IGP :    
 Coteaux de la Vézère – Cuvée Gamade  25 €   5 € 

Eaux minérales    

Eau de Treignac 75cl : 4.5€ Eau de Perrier   50cl : 4€   /   100cl : 5,5€ 

Avec les pommes de la Corrèze    

 Jus de pommes 100 cl : 12€  Cidre 75cl : 13€ 
 

 



Les vins « Nature »  
Nous vous proposons des vins d’artisans vignerons respectueux de la 
nature. Sélectionnés pour leur savoir-faire et leur engagement à 
produire des vins le plus sainement possible et à laisser la vigne et son 
terroir s’exprimer sans artifice. Ils ont tous certifiés bio.  

Rouge  75 cl  37,5 cl 

  

Verre
12 cl 

Bergerac AOC : L’ancienne Cure – Jour de Fruit 21 €  14 €  4,5 €  
Pays de Brive IGP :     
 Vignoble des 1001 Pierres Triadoux Bio 22 €    
Côtes de Duras AOP    Mouthe Le Bihan – La Pie Colette 23 €   
Fronton AOP    La Colombière – Les Frontons Flingueurs 27 €   
Marcillac AOP    Le Verdus – La Mitat 28 €   
Gaillac AOP   Plageoles – Braucol 27 €   
Cahors AOP     
 Mas del Périé Fabien Jouves – La Roque 39 €    

 Clos Troteligotte – K-Lys 2014 42 €    
Vin de France (46 – Lot)    
 Fabien Jouves – Tu Vin Plus Aux Soirées 28 €   

Rosé    

FrontonAOP  -Plaisance Penavayre – Le Rosé 22 €  15 €   

Blanc 
   

Côtes du TarnIGP  Plageoles – Ondenc 28 €    
Vin de France (Fronton)      
 Plaisance Penavayre – Bouysselet 28 €   
Côtes du LotIGP   Combel la Serre – De la Terre à la Lune 33 €   

 


